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[.a Guida Rossa Michelin 2021

Splendono tre nuove stelle in Campania:
«Relais Blu», «Lorelei» e «Re, Santi e Leoni»
Al «Don Alfonso» premio per I'ambiente

Eppure nessuno fa il salto in zona top

ta del pubblico gourmet), do-
veva comunque, anche se a

zione di frutta e verdura nel
rispetto delle tipicita locali.
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come quello attuale, era pro-
prio necessario emettere sen-
tenze, soprattutto i verdetti di
condanna, nei confronti di
aziende e professionisti che
hanno comunque operato in
condizioni surreali? La rispo-
sta della Michelin evidente-
mente € si, anzi «assoluta-
mente si». Il grande treno del-
la gastronomia, sospinto da
forti interessi economici (giu-
stificati peraltro dalla curiosi-

bilita. In questa speciale cate-
goria si distingue in Campa-
nia il «Don Alfonso 18go» di
Sant’Agata sui due Golfi della
famiglia Iaccarino. In cucina

ora c’¢ Ernesto, il figlio del
fondatore Alfonso. «Da piu di
trent’anni, 'azienda biologica
di famiglia, “Le Peracciole” a
Punta Campanella - ricorda la
Michelin - vanta una produ-

ne per la pattuglia di ristoran-
ti di Chiaia che da anni per-
corrono la strada della quali-
ta, rappresentando un punto
di riferimento ormai consoli-
dato per la clientela non solo
cittadina.

Ma tant’¢: mai come que-
st’anno, i giudizi della Miche-
lin riecheggiano nel silenzio
irreale, assumendo pili che in
passato, come una sorta di re-
divivo ipse dixit, il carattere
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Ernesto laccarino chef del «Don Alfonso 1890» di Sant'Agata sui due Golfi
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Alberto Annarumma

i

Ciro Sicignano Luigi Salomone

Napoli

Nel capoluogo

un simboletto

a George, Comandante,
Palazzo Petrucci, Veritas

Intrasferta

Seconda promozione
per lo chef salernitano
Rocco De Santis
impegnato a Firenze
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