ESPERIENZE

GEORGE

RESTAURANT

| menu degustazione non possono subire variazioni in
quanto seguono in modo rigoroso la stagionalita dei prodotti
e sono stati ideati come dei veri e propri percorsi culinari;
pertanto, non €& possibile modificare la costruzione o Il
numero delle portate all'interno dei menu stessi.

| nostri menu possono essere adattati ad intolleranze o
allergie riguardanti solo glutine e lattosio ma non possiamo
garantire una eventuale non contaminazione. Non ¢ possibile
accontentare o evitare contaminazioni per qualsiasi altro tipo
di intolleranze o allergie e regimi alimentari vegani.
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“LA MIA CUCINA E VIAGGIO NELLA
MEMORIA E MEMORIA DEL VIAGGIO”

Ricordare per me significa riportare nel cuore I momenti
dell’infanzia e ritrovarli nella studiata alchimia dei sapori,
degli odori, dei colori che sono nei miei piatti. Dopo
essere stato accolto in Francia, patria di formazione, ri-
approdo nella mia citta con grande orgoglio a coniugare
l'emozione e la memoria con la disciplina e il rigore della
raffinatezza.

Porto in tavola le mie scelte, i prodotti di territori
d'elezione, I'amore per le salse, l'autenticita del pomodoro
che si unisce all'esaltante profumo di basilico. Porto in
tavola il mio viaggio quotidiano nel mondo dell'arte
gastronomica.

Benvenuti al George!
DOMENICO CANDELA
EXECUTIVE CHEF
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SINCE 2018...

Un’esperienza culinaria attraverso i nostri signature dal 2018 ad oggi

“UN MARE, ANTICHE TRADIZIONI”
Ricciola marinata al miso, hummus di ceci, olio al prezzemolo e salsa “acqua

pazza” di susina
(A C,D/L)

PRO-FUMO

Funghi cardoncelli cotti al Kamado con crema di arachidi, estratto di luppolo

e dashi ai funghi di bosco
(ACEGLMP)

[4 APRILE 2012]

Scaloppa di Foie Gras delle Landes alla plancia, chutney di zucca lunga
napoletana, crema di kumquat e salsa al curry Madras

(G LP)

RAGGIO DI SOLE
Riso carnaroli cotto in estrazione di foglie di limone, gamberi rossi al

naturale, olio al dragoncello e jus di lampone fermentato
(CFLP)

[POMOD’ORO]

Spaghettone di Gragnano Igp con pomodori campani in diverse varieta e
consistenze

D, L P)

PRIMI RICORDI
Sogliola al burro con crema di chinotto di Savona, estratto di salvia e bieta
(ACLP)

BARBARESCO

Agnello di Laticauda con ristretto di papacella napoletana, jalapeno
fermentato, bagna caoda leggera alle sardine affumicate
(ADGLP

DA NORD A SUD
Sorbetto di pera, blu di bufala e cacao
GLn

SARCHIAPONE
La “limonata a cosce aperte”

(1)

INVERNO FELIX

Millefoglie con crema di latte cotto di bufala, composta di frutti rossi,
tartufo nero e salsa alla vaniglia

(CADAN)

PICCOLA PASTICCERIA

L'esperienza ¢ intesa per lintero
tavolo.

Scegli il percorso da 7 o 9 portate.

| piatti indicati tra parentesi quadra
sono riservati al percorso da 9
portate.

7 portate 220€ p.p.
Wine Tasting € 155 p.p.

9 portate 250€ p.p.
Wine Tasting € 165 p.p.

A la Carte

2 Piattie | Dessert € 170 p.p.
3 Piatti e | Dessert € 200 p.p.
bevande escluse



VIAGGIO GOLOSO

Lasciatevi sorprendere da sapori pit audaci, intensi e fuori dagli schemi,

frutto della creativita ed ispirazione di Domenico

UN DIALOGO TRA RADICI E VIGNE DEL SUD

Sedano rapa cotto al Falerno del Massico bianco di Villa Matilde, tapenade di olive nere
caiazzane, foglie di cappero ed erba ruta

L.P

L’ODORE DI PRIMA

Seppia arrostita con il suo fegato ed il suo inchiostro, clorofilla di rucola, salsa di patate
ed eucalipto

(A/B,C LOP)

[IL PIATTO SEMPRE PRONTO]

Diaframma di vacca vecchia con glassa di pomodoro,
crema d'aglio alla brace e ajowan

DO, L P)

TRA TEMPO E GENERAZIONI

Candele ripiene di genovese di cinghiale, glassa di cipolla nera,
clorofilla di alloro e parmigiano stagionato 48 mesi
(CDLP)

TE PIACE ‘O PRESEPE?
Anguilla cotta al binchotan, con crema di erbe brassicaceae, limone salato,

misticanza piccante ed estratto di minestra maritata napoletana moderna
(AD/LOP)

[MARE E MONTI]

Lingua d'agnello in umido, estratto di te verde Long Jing, bagnetto verde e salsa al saute
di frutti di mare

B FLP)

LEPRE A LA ROYALE
con fegato d'anguilla e nero di seppia
(ABCILP)

NOBILE BOSCO
Caprino del Monte Jugo con aspic di mirtillo e vermouth,

nocciole sabbiate e champignon crudi
GELD

SARCHIAPONE
La "limonata a cosce aperte”

(1)

ESSENZA

mosto cotto di uva aglianico, ganache al tabacco, croccante di genziana,
nocciole ossidate e chantilly alla francese

(CEL

LA PICCOLA PASTICCERIA

L'esperienza ¢ intesa per lintero
tavolo.

Scegli il percorso da 7 o 9 portate.

| piatti indicati tra parentesi quadra
sono riservati al percorso da 9
portate.

7 portate 220€ p.p.
Wine Tasting € 155 p.p.

9 portate 250€ p.p.
Wine Tasting € 165 p.p.

A la Carte

2 Piattie | Dessert € 170 p.p.
3 Piatti e | Dessert € 200 p.p.
bevande escluse



ALLERGENI/ALLERGENS

| piatti somministrati possono contenere uno o piu allergeni appartenenti alle 14 famiglie di allergeni
indicate nell’art. |l del Reg. UE 1169/201, quali:

The dishes may have one or more allergens belonging to the 14 types of allergens as shown in

the Annex Il of the EU Food Information for Consumer Regulation No 1169/201:

t@ A Pesce e prodotti a base di pesce / Fish and derived product

@ B Molluschi e prodotti a base di molluschi / Molluscs like clams, mussels, whelks and squid
Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) / Milk and dairy products (including lactose)
Cereali contenenti glutine e prodotti derivati / Cereals Containing Gluten and Derived Products

Frutta a guscio / Nuts

Crostacei e prodotti a base di crostacei / Crustaceans and crustacean-based like prawns, crab, lobster

Arachidi e prodotti a base di arachidi / Peanuts and peanut-based products

Lupino e prodotti a base di lupino / Lupin, including lupin seeds and flour

T & —m™m m T O

O I Uova e prodotti a base di uova / Eggs and egg-based products
Anidride solforosa e solfiti / Sulphur dioxide and sulphites

Soia e prodotti a base di soia / Soybeans and soy-based products

0980
%c?obob N Sesamo e prodotti a base di sesamo / Sesame and sesame-based products
O Senape e prodotti a base di senape / Mustard and mustard-based products

Sedano e prodotti a base di sedano / Celery and celery-based products
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