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Kiss Kiss, torna “A Tutti Coloro”

zien BT La lasagna napoletana

L’EVENTO Lo chef Domenico Candela & stato il protagonista del secondo incontro di “Trionfo di stelle ai piedi del Taburo”

Emozioni stellate a Casa Leario

DI GiuserpE GioRGIO

uovo emozionante appur-
Ntamento del gusto a “Casa

Lerario™ di Melizzano do-
ve, per il secondo incontro del ci-
clo “Trionfo di stelle ai piedi del
Taburno™ & arrivato lo chef stel-
la Michelin, Domenico Candela
(nelta foto di Gabriella Impara-
to con Maria Ida Avallone) Una
bella riunione gastronomica quel-
la vissuta con I'apprezzato togque
blanche del “George” restaurant
del Grand Hotel Parker's di Na-
poli (da pochi mesi insignito del-
la prestigiosa stella) che ha visto
i partecipanti e i tanti esperti pre-
senti, godere delle prelibatezze
dell'estroso ¢ ricercato maestro
cuciniere partenopeo gia all'ope-
ra, siain Italia che all'estero. nel-
le bmzdte di Antonio Guida, Ste-
fano Malﬂmc. Damiano ngron
Enrico Bartolini, Alain Solivéres
e Yannich Alléno, Piatti eccezio-
nali, quelli firmati dallo chef Can-
dela che degustati nella verde
cornice della struttura beneven-

tana della famiglia Lerario, han-
no ancor di pit conquistato i pa-

lati degli intervenuti, grazie ai
felici abbinamenti con i vini del-
I’azienda casertana Villa Matil-
de Avallone, partner dell’intero
ciclo di pranzi d’autore organiz-
zato con la collaborazione della
giormnalista Laura Gambacorta. E
cosi, in attesa dei prossimi ap-
puntamenti di “Trionfo di stelle

ai piedi del Taburno™ con gli chet’

stella Michelin, Angelo Caran-

nante del “Caracol™ di Bacoli e
Alfio Ghezzi diviso tra la “Lo-
canda Margon” di Ravina (Tn) e
idue locali all*interno del “Mart™
di Rovereto, la parata di piatti
proposta dal bravo Candela ha su-
bito registrato gli unanimi con-
sensi a partire dalla “pasta e fa-
gioli con morbido di marchigiana;
fino a giungere all' “uovo mollet,
lumache con duxelles di funghi,
crema di nasturzio e bagna cau-
da leggera™; al “raviolo bicolore

di genovese di coniglio, crema di
cipolla bruciara, yogurth greco e
gel di menta”, al “pollo ruspante
al mio ricordo d'infanzia™ e alla
“tarte tatin di mela annurca, ge-
lato alla cannella, Lagavulin 16
anni e crema acida di pecora”.
Tutte portate di grande del
tezza, che unendo alle specialita
locali un inconfondibile tocco di
internazionalita e innovazione.
hanno trovato un felice connubio
con i vini di Villa Matilde Aval-
lone per 'occasione, eccezional-
mente e personalmente illustrati
dalla s patronne della stori-
ca azienda vinicola ¢ del risto-
rante “George”, Maria [da Aval-
lone. Vini frutto di grande studio.
ricerca ed esperienza, tra cui il
“Mata ros€ spumante metodo
classico™; il Vigna Caracci Fa-
lerno del Massico bianco Dop
2008; il Cecubo Roccamonfina
Igp 2013; 1l Vigna Camarato Fa-
lerno del Massico rosso Dop
2011 e I' Eleusi Falanghina Roc-
camonfina Passito [gp 2009.
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