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- Algrand hotel in citta, come in vacanza

al piane

Tavole creative

Essere in una baita a Milano, fare il brunch di Natale a Roma o in terrazza
per i fuochi sul golfo di Napoli: qui la festa ¢ anche nei menu e negli arredi

Al grand hotel in citta, come in vacanza

Federico De Cesare Viola

notareuntavoloancheal Bulgari,con

unbrunchasuon di cocktail discam-
cegliete I'outfit glustn pi, uovaalmulo, frittura dlpesce e,
gonnatar cotechir chie,
netricot, possibil Excelsior Hotel
te. Ricordatevi di pro- ~ Galliaconuna colazione speciale: pa-
curarvi lo skipass. E  nettone con salse cioccolato e ma-
shirciateilmenu:cane-  scarpone, mandarini, biscottini nata-

derliconspeck, burroesalvia o gula-
scheon polenta? Nonserve raggiun-
gereleDolomiti, perd, e tantomeno
provareabattere il record di Dona-
tone Braghetti («Via della Spiga -
Hotel Cristallo di Cortina: 2 ore, 54
minutie27secondi..» cit. Vacanze di
Natale) perché potete restare nel
cuoredel quadrilaterodellamodae
piti precisamenteavia Gesit, como-
damente seduti nell'Urban Chalet
allestito al Four Seasons Hotel Mila-
no dall’event designer Vincenzo
D’Ascanio. Lo “skipass” cheavete tra
lemani, anche se nonvidara accesso
alle piste, aiuteraaricreare perfetta-
mente'atmosferaaprés-ski: ¢infat-
ti un drink a base rum con té nero,
succo dilimoneeamaro Grinta Glep.

PerchirestaaMilano

Aisaporitipicid‘alta quotacihapen-
satol'ottimo chef Fabrizio Borracci-
no che nello speciale (e temporary)
men del Four Seasons ha inserito
anchepizzoccheri esciatt valtelline-
si.Lascenografica baitadimontagna
dell\lxuryhotel ~traslitte e racchette

lizi e cupcake rigorosamente rossi.

Nel cuore di Venezia
Dopol'emergenzaacquaalta, lasi-
tuazione & tornata alla totale nor-
maliti e dunque non ¢’ niente di
meglioche trascorrere e feste nella
citta piti romantica delmondo. Do-
ve? All'Hotel Danieli, ad esempio,
condue opzioniperil 31dicembre.
Un Gala Dinner al Ristorante Ter-
razza Danieli per assaggiare i can-
nelloni di pasta frescaall'aragosta
con zuppetta di ostriche rosa del
Deltadel Po e oxalis accompagnati
dagli Champagne Krug. Oppure il
New Year's Eve Dj Set Lounge Cock-
tail Party nel Salone Marco Polo.con
un ricchissimo buffet tra assaggi
asian-style e piattidella tradizione
veneziana, tra cui baccala manteca-
to con polenta e sarde in saor.

Fuochi d'artificioa Firenze

Quilinclinazione creativa viveanche
all'interno degli storici hotel. Gli
amanti degli spettacoli circensi non
possono perderel Gran Gala di fine

dascitrasfor redi—
eésolounodeitanti modi per trascor-
rereil penodo dellefesteinhotel,in

anno ristorante Winter
Gardenby Cainodel St. RegisFloren-
ce,dove unpercorso gastronomicodi

doverlasciare

dalraviolodicrostacei,

Ia propria citta, allinsegna di una
“staycation” (la tendenza, sempre
pitidiffusa, atrascorrerele vacanze

brododifunghietartufoneroal Men-
tblancconil serbettoal mandarino -
maccompagmlo dalleper[unnan

cediartistii

acasa)inve lizia. Del resto
dadi N !

dalCi duSoleil. Al Four Seasons

hanno aperto le proprie porte anche
al pubblico locale, offrendo espe-
rienze e iniziative enogashnnomi-
cheingradodi: imrarre non pilisolo

Hotel, nel suo meraviglioso Giardino
dellaGherardesca,si danza per tutta
la notte nel “Florence Rouge”, una
struttumcon@ascatedxve]lutomsso

ilturismori dilusso.

AMilano leal(mnmepelmmr-

Natal
rereun cin-

spettacolo dei fuachi d’artificio. Il me-
nudici daifusillirieci

questellenon mancano:al Mandarin
Oriental, quest'anno, ci siimmergein

concimedirapaefruttidimareal fi-
letto di vitello con foie gras scottato,

fere oniriche che rimand:
allimmaginario del Maestro Federico
Fellini, dicuinel 2020ricorrerannoi
100anni dalla nascita. A curare due
specialimeniiélo chefdue stelle Mi-
chelin Antonio Guida, con proposte
comei capelli d'angelocon zuppa di
triglia e tartufo bianco (per il Chri-

stmaslunch)eil romboc

cremadic salsa al Marsala
Vergine -¢a curadellochef Vito Mol-
lica Quest’annoiricavati del consue-
toOpen Day, in programma proprio
per oggi, saranno destinati alla neo-
nata “Patrizio Cipollini Foundation™
per portare avanti progetti cari al
compianto swncod:rennre Patrizio
Cipollini,ch »dallistru-

hur e mv:z\]e (a San Sﬂvesn'o) Per

zione, alsupponoalla ntel'cascnennf

05i puo pre-

ficae adaltre ini:

Vestitia festa. Nella pace ritrovata a Venezia, dopo I'ultima
acquaalta, il grande albero di Na!ale del Gritti Palace;

adestrail

hotel St.

Isalotti della capitale

11 St. Regis di Roma, dopo il re-
styling, étornato ad essere unodei
salottipitiaccoglienti e amati della
citta,idealeanche pertrascorrerele
giornate di festanella sua maestosa
e raffinata lobby. Oltre ai classici
appuntamenti con la Vigilia, il
brunchelacenadiNataleeil ceno-
ne di Capodanno, noi vi consiglia-
moil té del pomeriggio, unritoac-
compagnatoda piccola pasticceria

atema natalizio.

Mille luci sul golfo di Napoli

Lenostrevacanze in hotel si conclu-
donoaNapoli, sempre cheriusciate
a sfuggire alla consuetudine della
tavola casalinga. Daquesto Natale,
lo storico hotel Parker’s di Corso
Vittorio le ha avviato una

L'atmosfera. L'Urban Chalet al Four
Seasons Hotel Milano - tra sfittee
racchette vintage da sci - nel cui menu
speciale cisono anche pizzoccherie
sciatt valtellinesi. In alto, Miseriae
Nobilta, pasta cotta in estrazicne di
astice blu Bretone con té matchae
yuzu al George del Parker's di Napoli

collaborazione con la cooperativa
Nesis -'Nciarmatoa Nisida, che cu-
raillaboratoriodiceramicanel car-
cere minorile di Nisida, e il regalo
per gli ospiti dell’albergo sara una
mattonella di ceramica dipinta a
mano in edizione limitata con il
simbolodella Fenice. Prenotate un
tavoloperla cenadel 24025 dicem-
breal George, il ristorante dell'hotel
che hada poco meritatolasuaprima
stella Michelin grazie a Domenico
Candela, uno deitalentiemergenti
del Sud Italia. L’attenzione resta sui
piatti anche l'ultimo dell’anno,
quandodalla terrazza del ristorante
si pud ammirare quell'incredibile
spettacolo pirotecnico - riflesso sul
Golfo- che pochealtre citta al mon-
dosono in grado di produrre.
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