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PREPOTENTE

SPLENDORE

NEL CUORE DI NAPOLILAFFACCIATO SUL GOLFO,SORGE LO STORICO GRAND HOTE

VIVERLO E CENARE AL RISTORANTE GEORGE E UN'ESPERIENZA INDIMENTICABILE

| cinque stelle lusso, Grand Horel
Parker’s di Napoli, oggi pita che
mai ispirato dalla bellezza in cui
[ si trova, si rinnova e si offre ai sui
ospiti con evolute proposte di raffinaro gusto ¢ desi-
gn contemporaneo, di cui ci p;lr|_1 (]i:lmp;maﬂ Padula,
General Manager del Grand Hotel Parker’s.
«ll progetto di riqualificazione a tutto tondo avra il
suo culmine alla fine del 2019 con i cinque piani e ca-

mere cnmplv[:mn‘m‘r rivisti ¢ ristructurati, un nuovo

e affascinante wine bistror al piano zero con lo spirito
¢ 'ambizione di essere uno dei locali piu “getronati”
in citea, un salone per le feste, sempre al piano ter-
ra, compleramente rivisto allinsegna di un'eleganza
contemporanea rimanendo perd in un contesto clas-
sico come il Parker’s, un piano interamente dedicaro
al mondo business con sale modulabili ¢ accessoria-
te con un tipo di Lg‘cnnha:_:i,l al passo con le richieste
L|\'g|i ospiti e, per finire, il revamping della facciaca.
Insomma ancora molte frecce da scoccare nei mesi a

venire all'insegna del buon gusto ¢ dellospicalica di

rri tempi di cui il Grand Horel Parker’s ¢ stato da
sempre attore indiscusso nel c:spuluugn partenopeos.
La prima freccia scoccata verso il futuro, ¢ stata quin-
di Tapertura del rinomaro ristorante allulcimo piano
dell'Horel dalla cui rerrazza la sensazione di sospen-

sione (l;l”\) scorrere Ii\"l [\‘HIPU. come 'PI'\)[ IL!ZUHI.\'[E ({L‘I

quadro di Renoir “La Baia di Napoli™, si scompone
per incanto. Mencre il ristorante gourmer “George”,
fa immergere gh ospiti nel presente piu arruale, ren-
dendoli protagonisti del proprio tempo, attraverso
unesperienza food emozionante grazie a sorprenden-
ti I.\n:_:cr food, pi({u“ L‘:npu\:l\mi per il [‘:I]:lul. Palchi
mia di sapori estremamente ot igin‘.t[i di ogni portata,
frutto dellesperienza ¢ della creacivita dello Chef
Domenico Candela, e grazie alle arrenzioni di un

l\ll\l\.A sCrvice PI'U]][U a4 L'I'LIL{II'L' (llllll storia ¢ ]\‘ C

rat-
teristiche delle scelte culinarie e dei vini. Attorniati
dal design contemporanco delle luci Viabizzuno, del
camino hi-tech a parete, del marmo Sahara Noir e

dei tessuri in sera Dedar che vestono le pareri, si ¢

definitivamente conquistati dai pregiati L'\m'np|cmcn-
s d:l”}lvg:mtc mise en p].u‘u con pnrn‘”;mc Serax,
bicchieri Zalto e posate Boggi. La terrazza intanto ¢
li che attende al di la di vetrate che come diaframmi
soctili invitano a respirare ancora emozioni alla vista
del panorama mozzaharo.

Adiacente al George si apre la Krug Lounge (aperta

dalle 18.00

 24.00) che ospita la Maison Krug: ampi
sofa, polerone e tavolini, camino a parete, vista sul
golfo, tutto induce a un'experience very slow. o
GRAND HOTEL PARKER'S

Corso Vittorio Emanuele 135, Napoli

telparkers. it

A sinistra Vista del golfo di Napoli dalla terrazza del €

ind Hotel Parker’s. Sopra Immagini degl interni
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