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Lo chefe lo scultore
¥ Lll'E ior Vittoria
= Ia cucina & creativa

Torna “Re Panettone”
¢&lo show del gusto

La rassegna

Torna “Re Panettone”
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| Artigianale
“Re Panettone”:
due giorni di
kermesse solo
perilievitati
J artigianali.
L'ingresso
é gratuito

¢ lo show del gusto

Torna a Napoli, alla sua quinta
edizione, la due giorni di kermes-
se “Re Panettone”. Esposizione,
degustazione e mercato: questa
la formula collaudata dell’evento
che oggi e domani andra in scena
nei saloni dell’'Hotel Parker’s (cor-
so Vittorio Emanuele 135), con
protagonista il lievitato natalizio
pit famoso d’Ttalia, e al suo fian-
co il wine-tasting organizzato da
Wine&City, in abbinamento alle
tantissime varieta di panettone.
L’ingresso alle sale espositive &
gratuito: si potra assistere alle esi-
bizioni live dei maestri pasticcie-
1i in programma per questo po-
meriggio alle 16 con Vincenzo
Mennella, dellomonima pasticce-
ria di Torre del Greco, e alle 19.30
con Alessandro Slama, della pa-
sticceria Pane di Ischia. Domani a
mezzogiorno lo show cooking sa-
radello chef Antonio Tubelli, infi-
nealle 18,30 si vedra all’opera ITel-
ga Liberto, della pasticceria Chef
dei Grani di Battipaglia. Ha inve-
ce un costo (7 euro) la partecipa-
zione ai laboratori di degustazio-
ne e abbinamento vino, a cura
dall’Ais Napoli e WineThecity, in
programma per oggi alle 18 e do-

diTrene Saggiomo

mani alle 17 (per la prenotazione
scrivere a info@wineandtheci-
ty.it). Partecipazione libera, con
un contributo di5 euro, alle degu-
stazioni di spumanti, passiti e i vi-
ni dolci del Consorzio di Tulela
dei Vini del Sannio, in perfetto bi-
nomio vino-pancttonc proposto
dai sommelier. 11 format “Re Pa-
nettone” nasce a Milano pitt di
diecianni fa, da un progetto idea-

Allhotel Parker’s
oggi e domani due
giorni dedicati al
dolce artigianale
con visite, vini,
degustazioni
e un premio finale

to e curato da Stanislao Porzio. Si
tratta della prima e pit1 autorevo-
le manifestazione dedicata al pa-
nettoneartigianale, con un’atten-
zione speciale alla selezione dei
prodotti e delle pasticcerie pre-
senti. Sono ammessi al “Re Panet-
tone” solo i lievitati realizzati con
metodo artigianale, senza additi-
vi e conservanli, e senza scorcia-
toie produttive (come Iutilizzo
dei semilavorati), utilizzando so-
lo ingredienti che rispondano a
criteri certificati di freschezza,
naturalita e artigianalita. Questi
sono ipatti peripasticeeri prove-
nienti da tutta Italia che concorre-
ranno al “Premio Re Panettone”,
un riconoscimento assegnato da
una giuria di esperti tra cui Dome-
nico Candela, chef del George, ri-
storante stellato Michelin, che as-
segneranno il premio con rigide
degustazioni alla cieca del mi-
gliorpanellone irmovalivo.

Tradizionale si, ma anche spa-
zio a varianti creative: saranno
ammesse pure preparazioni sala-
te. Durante I'evento si potranno
acquistare sia i vini sia i panetto-
ni: i lievitati hanno un costo di 26
euroal chilo.
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