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IL QUOTIDIANO DEL SUD

Premiata lazienda che porta
il vino fr eddo direttamente a casa

SOCIALIZZIAMO

Gli chef Beck e Bartolini sono fritti
Sui social cucinano megho gli stellati del Sud

di LUCA LA MANTIA

opo la stella Michelin arriva il difficile
D per i 10 ristoranti del Sud insigniti del
massimo riconoscimento attribuito dalla
guida francese. 11 macaron aumenta infatti
la visibilita di chi lo riceve e — specie in un pe-
riodo in cui gl chef vanno per la maggiore —
questo coincidera con l'incremento della
clientela. La quale andra servita mantenen-
do. al contempo, lostandard chiesto dalla Mi-
elin per il mantenimento della stella. An-
e la comunicazione social pud giocare un
ruolo importante in questo processo, spetta
a proprietari e gestori dei locali capire come.
Lebasi per lavorare bene, d’altronde, cisono.
Quasi tutti i nuovi stellati del Mezzogiorno
sono, infatti, presenti su Facebook e Insta-
gram, probabilmente i social pilt mondani
fra quelli attualmente enti

Il pit1 popolare & “Zash” (Riposto, Catania)

guidato dallo chef Giu
book il locale supera gli 11mila e 500 like,
mentre su Instagram i follower acquisiti so-
no quasi 5.600. Un seguito superiore anche
a quello di ristoranti pit quotati. fra tutti il
tre stelle “La Pergola” di Roma. La presenza
diun’autorita nella cucina come Heinz Beck
nonbastaascaldare i motori della promozio-
ne social. Su Fb la sua creatura ha meno di
3.400 like, circa mille in meno del totale di
follower ottenuti su Instagram. Distanza si-
derale da Zash che ha la meglio anche su un

seppe Raciti. Su Face-.

“Zash" (Riposto, Catania), con lo chef Giuseppe Racit
altro tri-stellato. Parliamo del Mudec di
Enrico Bartolini (Milano), che proprio
nell'ultima edizione del gala Michelin si &
guadagnato il terzo macaron. Il suo Ic
non ha alcun profilo Instagram mentre su
Fbsuperaamalapenaimille "'mipiace”. Mai
ristoranti di Beck e Bartolini. latu social,
vanno peggio anche di altri neo stellati del
Sud. Fra questi, ad esempio, il “Jose Restau-
rant” di Domenico Iavarone (Torre del Gre-
co, Napoli) che su Facebook totalizza pin
5.800 like e su Instagram e circa 9mila follo-
wer Instagram. Ma anche il “Flauto di Pan™
(Ravello, Salerno), guidato da Lorenzo Mon-
toro: oggi su Fb piace a pit di 4.200 utenti,
cifra che lievita a quasi 6.000 su Instagram
Al quarto posto troviamo il “Le Monzu™ di

Luigi Lionetti, che si trova nella splendida
cornice dell'isola di Capri. Su Facebook le
performance non devono essere delle mi-
gliori se nonsiarrivanemmenoa 1.700 like.
1l ristorante si rita su Instagram, dove i fol-
lower ottenuti sono pit di 4.700. In termini
di seguito totale ¢’e un bel salto con il George
Restaurant, di Domenico Candela, posizio:
nato all'ultimo piano del Grand Hotel Pz
Kker's di Napoli. I “mi piace su FD SON0 circa
T500. mentre i follower su Instagram sono
poco meno di 1.200. Subito dopo troviamo
“Casamatta’” (Manduria, Taranto), diretto
dallo chef Pietro Penna. che su Facebook
raggiunge quasi quota 1.900 mentre su In-
Lgram non arriva a mille. Avrebbe un se-
guito maggiore "Memorie” di Felice Lo Bas-
so (Trani), che su Facebook sfiora i 5.400 mi
piace; peccato per la scelta di non aprire un
profilo Instagram, che gli permetterebbe di
raggiungere anche altre fasce di pubblico.

Penultimo “La Tug (Ischia) di Adriano
Dentoni Litta, che non raggiunge i 2.400
utenti considerando insieme entrambe le
piattaforme. Ultimo "Otto Geleng™ (Taormi

na)di Roberto Toro che. al momento. non ri-
sulta posizionato sul alcun social network

Discorso diverso per quanto riguarda “Gli-
malfi) di Giuseppe Stanzione, non
giudicabile. Il locale non ha account autono-
mi rispetto a quelli dell’hotel Santa Cateri-
na, che pud mettere a disposizione i suoi
quasi 20mila like Fb e oltre 42.200 follower.
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