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Piatti raffinati, gustosi e afrodisiaci
Metti la sera di San Valentino a cena

a Top 10 2019 dei locali

pit romantici d’Italia,

stilata dal noto portale

di viaggi TripAdvisor
sulla base di milioni di recen-
sioni, proclama la Campania
vincitrice assoluta con i primi
tre posti aggiudicati. Al verti-
ce il Caracol Gourmet a Bacoli
seguito da Terrazza Bosquet
del Grand Hotel Excelsior Vit-
toria a Sorrento e da Il Flauto
di Pan all'interno di Villa Cim-
brone a Ravello. Ma non vi af-
frettate per le prenotazioni, i
ristoranti sono chiusi. Riapri-
ranno tra marzo e aprile. Un
vero peccato, certo, ma a cui si
pud sopperire senza troppi
rimpianti. Napoli, ad esem-
pio, offre atmosfere da sogno
e cibi raffinati dall’alto delle
terrazze panoramiche di tre
ristoranti. I1 Grand Hotel
Parker’s di Napolil celebra
I'amore con due opzioni: il
menu Let’s be together con
musica dal vivo oppure menu

degustazione al ristorante ga-
stronomico George per prova-
re la cucina ricercata dello
chef Domenico Candela. L'en-
trée del Let’s be together stuz-
zica con l'ostrica Tarbouriech
perla rosa e si conclude con
Tafrodisiaco Peccato di gola al
passion fruit e cadeau finale.
Info 0817612474.

Anche l'elegante Romeo
Hotel, affacciato sul porto di
Napoli, propone due opzioni
per la cena del 14 febbraio. La
prima & Un’intensa storia
d’amore nel ristorante Il Co-
mandante, una stella Miche-
lin con menu degustazione di
sei portate accompagnate da
champagne. La seconda pos-
sibilitd € Romanticamente
presso il bistrot Beluga.

Cena romantica e panora-
ma mozzafiato anche al Roof
Garden Terrazza Angio del
Renaissance Naples Hotel
Mediterraneo. Il menu, ideato
dall’executive chef Pasquale

Menu
d'amore

Per la sera

diSan

Valentino

Napoli

De Simone per il Valentine’s
dinner, ¢ Un amore di cena
che inizia con il gambero di
Mazara, cremoso di bufala e
agrumi. Info 081 797001. Stes-
so litorale napoletano ma a li-
vello mare, il Rosolino Corner,
su via Nazario Sauro, abbina
alla veduta suggestiva Vesu-
vio-mare, un menu marino
coronato da un diamante al
cioccolato, mousse al cara-
mello, lampone fermentato,
crumble salato e salsa al bal-
samico. Info 0817646528.
Uscendo dalla citta, La torre
del saracino, due stelle Mi-
chelin sulla spiaggia di Seia-
no, accoglie le coppie nel raf-
finato locale proponendo un
menu ricchissimo che parte
con la vellutata di zucca, ca-
stagne, sedano e mela verde e
bigneé ripieno di baccala man-
tecato per concludersi con il
dolce del pastry chef Carmine
Di Donna. Info 081 8028555.
A Pompei, la stella Michelin

offre atmosfere

da sogno
e cibi
raffinati
dall'alto

delle terrazze
panoramiche
ditre ristoranti

annessi

ad eleganti

alberghi :

Grand Hotel

Parker's,

Romeo Hotel
e Renaissance
Naples Hotel
Mediterraneo.
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Proposte
atema
anche
a Pompei

(President)

e aCaserta
(Le Colonne
e AnimaMia).

Paolo Gramaglia e la moglie
Laila festeggiano San Valenti-
no al President grazie ad un
menu di nove portate tra cui
le tagliatelle di calamaro me-
diterraneo in infusione di sal-
sa ponzu in fiore accompa-
gnate dalle bollicine. Info 081
8507245. A Caserta, la chef
stellata e star della tv Rosanna
Marziale nel suo ristorante Le
Colonne propone un love me-
nu fusion con lo Jiaozi di car-
ne e verdure alla riduzione di
salsa di soia per concludersi
con il cuore di frutta rossa. In-
fo tel. 0823 467494. Sempre a
Caserta, AnimaMia della gio-
vane chef e patronne Mariaro-
saria Stellato, ha ideato un
menu afrodisiaco che predi-
spone i sensi con l'ostrica al
vapore, lime, maialino, balsa-
mico e fresella per concluder-
si con un dolce al cioccola-
to,vaniglia, passion fruit e
lampone. Info 0823 1162175.
Rosaria Castaldo
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