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Vince con il lievitato della pa-
sticceria Mater: “Friarielli e

Pezzentella”

Valutate le creazioni di 16
pasticcieri

11 Miglior Panettone Innova-
tivo di Re Panettone Napoli
2019 & di Salerno, vince il
territorio con il lievitato di
Pasquale Giuliano, 23 anni,
della  Pasticceria  Maler:
“Iriarielli e Pezzentella”. l.a
giuria di esperti e critici com-
posta da Antonio Tubelli
cuoco e storico della cucina,
i giornalisti Santa Di Salvo,
Benedelia Gargano, Rosaria
Castaldo, Vincenzo D’Anto-
nio e lo chef Domenico Can-
dela Stella Michelin del
George del Grand Hotel
Parker’s, ha wvalutato alla
cieca le creazioni dei 16 pa-
sticcieri presenti alla ker-
messe, con la collaborazione
degli studenti dell’Istituto
Al‘rg;erghiero Elena di Savoia

di Napoli. 1l suo panettone ¢
stato definito il pit innova-
tivo: un panettone salato
con friarielli napoletani e
“pezzentella”, un salame di
maiale tipico cilentano.Se-
condo classificato “11 panet-
tone di Ttalo Vezzoli” della
Pasticceria In Croissanteria
Lab in provincia di Bergamo
che ha presenlato un lievi-
tato realizzato solo con lie-
vito madre senza canditi e
uvetta, ricoperto di glassa di
mandorle; terzo classificato
il “Pan Mandarino” di Al-
[onso Schiavone della Pa-
sticeeria De Vivo di Pompei
che si & distinto per un lievi-
tato con un ripieno di gana-
che allo yogurt, arricchito
con pasta di mandarino,
scorza candita e infuso di
mandarino con coperlura al
cioccolato bianco.
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