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NAPOLI

Candela chef al George's
del Grand Hotel Parker’s

iovane, napoletano, con un bagaglio di esperienze
internazionali: Domenico Candela e da gennaio al

Grand Hotel Parker’s, storico 5 stelle lusso di Napoli.

FOOD&BEVERAGE IIristorante George’s, sul roof top dellhotel, € stato recente-
Mensile mente ristrutturato, cosi come un'imponente ristrutturazione
F&B Editoriale sta interessando I'intero albergo di fine Ottocento con una

magnifica vista sul Golfo. Estro creativo, stile elegante di
formazione d'Oltralpe e piena padronanza delle tecniche
sono le carte vincenti del trentunenne Candela. Ogni piat-
to e il risultato di influenze e contaminazioni regionali e
internazionali assimilate nel corso della sua gia lunga e
significativa carriera al fianco di grandi chef stellati come
Antonio Guida, Stefano Mazzone, Nigro Damiano,
Enrico Bartolini. Una formazione completata
anche in Francia, nella brigata di Alain Solivéres a

— LeTaillevent Restaurant, e al Pavillion Ledoyen con
" Yannick Alléno. La scelta della famiglia Avallone
implica una scommessa ambiziosa: arrivare alla
— . stella Michelin. I presupposti ¢i sono tutt, vista la capacita,
la creativita e la professionalita del giovane Candela.
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‘s Villa Cipressi di Varenna
s eleganza e stile nel borgo
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ROMA
Roof 7, salotto romano
per il relax open air

L MALDIVE
Kureku Resort
€ s0ggiorni su misura
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